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Мета. Створити модель сорту тритикале озимого спеціального напряму 
використання та відібрати новий вихідний матеріал відповідно до па-
раметрів цієї моделі. Методи. Польовий (оцінювання зимостійкості та 
стійкості до хвороб), лабораторний (визначення показників якості зерна), 
варіаційної статистики (для обробки отриманих результатів досліджень). 
Результати.  У ННЦ «Інститут землеробства НААН» вивчали сорти тритикале 
озимого хлібопекарського та спиртодистиляного напрямів використання 
(2019–2022 рр.) Хлібопекарському напряму використання найбільше від-
повідають сорти Поліський 7, Маєток Поліський і Солодюк, що характе-
ризуються високим умістом білка (11,3–12,9%), клейковини (15,9–17,6) 
та зниженим умістом крохмалю (66,3–68,1%). Для спиртодистилятного 
напряму використання кращими є сорти Аристократ, Любомир, Мольфар, 
Котигорошко, які мають високий уміст крохмалю (69,5–70,6%) та зниже-
ний уміст білка (9,3–11,3%). Висновки. Розроблено параметри моделі 
сорту для хлібопекарського та спиртодистилятного напрямів використання 
тритикале озимого. Згідно з цими моделями було відібрано сорти та лінії, 
які найбільше відповідають вимогам виробництва. Установлено, що до 
спиртодистилятного напряму використання тритикале озимого належать 
сорти Аристократ, Любомир, Мольфар, Котигорошко. Виділено нові пер-
спективні лінії конкурсного сортовипробування 191-192/16, 149-152/16, 
87-92/16, 141-144/16, які найбільше відповідають вимогам сорту спирто-



ГЕНЕТИКА,
СЕЛЕКЦІЯ, БІОТЕХНОЛОГІЯ

Створення сортів тритикале  
озимого різного цільового призначення

592023, № 12 (849) Вісник аграрної науки

У світі тритикале вирощують на площі 
майже 4,2 млн га з валовим збором уро­
жаю зерна понад 20 млн т [1]. Посівна пло­
ща тритикале в 2022 р. в Україні станови­
ла 11  тис.  га, зібраний урожай — майже 
40 тис. т [2]. Селекційну роботу зі створення 
нових сортів тритикале озимого, які відпо­
відають заданим параметрам і вимогам 
виробництва, широко й успішно проводять 
у 70 країнах світу [1]. Станом на 2023 р. до 
«Державного реєстру сортів рослин, при­
датних для поширення в Україні», занесено 
52 сорти тритикале озимого і 20 — ярого. 
Селекцію тритикале здійснюють різні на­
укові установи, навчальні заклади, серед 
яких інститути, дослідні станції та приватні 
підприємства за такими напрямами: зерно­
фуражні сорти (з високою врожайністю зер­
на); кормові на зелену масу (високорослі, 
зі значною облистяністю); хлібопекарські і 
технічні (придатні для переробки на спирт) 
сорти [3–5]. 

Тривалий час тритикале використову­
вали переважно як кормову культуру, що 
містить велику кількість поживних речовин, 
необхідних для годівлі сільськогосподар­
ських тварин [6]. Через низьку хлібопекар­
ську якість зерна раніше створені сорти 
тритикале не вважали перспективною си­
ровиною для виробництва хлібобулочних 
і кондитерських виробів. Наразі завдяки 
наполегливій і плідній роботі селекціонерів 
створено нові сорти тритикале, які відпо­
відають вимогам виробництва [7]. Сучасні 
сорти тритикале в багатьох країнах світу 
досить широко використовують у різних на­
прямах переробки. 

З урахуванням економічних обставин 
у світі великого значення набуває вироб­
ництво біоетанолу (як палива) із сільсь­
когосподарських культур, зокрема зерна 

тритикале, що є однією з кращих крохма­
левмісних сировин, придатних для вироб­
ництва спирту [8]. Завдяки високій фер­
ментативній активності солоду з тритикале 
його використовують у пиво- і квасоварін­
ні [9]. Нині в різних країнах світу вчені і 
виробничники продовжують дослідження 
з питань найдоцільнішого використання 
можливостей тритикале. 

При створенні сортів тритикале для різ­
них напрямів використання, крім високої 
врожайності та стійкості до хвороб і не­
сприятливих умов, селекціонери вирішу­
ють інші специфічні завдання [10]. Так, для 
використання в харчових цілях потрібні 
сорти з підвищеною якістю зерна та ви­
сокими хлібопекарськими характеристи­
ками, що наближаються до кращих сортів 
пшениці. При створенні сортів тритикале 
спиртодистилятного або бродильного на­
пряму — зі зниженим умістом протеїну й 
високим умістом крохмалю.

Мета досліджень — створити модель 
сорту тритикале озимого спеціального на­
пряму використання та відібрати новий ви­
хідний матеріал відповідно до параметрів 
цієї моделі.

Матеріали і методи досліджень. Екс­
периментальні роботи із селекції тритика­
ле озимого проводили в селекційній сіво­
зміні ННЦ «Інститут землеробства НААН» 
у 2019–2022  рр. Ґрунт дослідної ділянки 
— сірий лісовий, попередник — гречка. 
Під основний обробіток внесено 30 кг/га 
фосфору та 30 — калію, у весняне піджив­
лення посівів — 45 кг/га азоту. Система 
захисту передбачала боротьбу з бур’я­
нами, шкідниками і хворобами рослин з 
унесенням гербіциду Тріатлон (0,05 кг/га), 
фунгіциду Корвізар (0,8 л/га), інсектициду 
Престо (0,3 л/га). 

дистилятного напряму використання. Відібрано сорти хлібопекарського 
напряму використання Поліський 7, Маєток Поліський, Солодюк. Виділено 
нові перспективні лінії конкурсного сортовипробування 135-140/16, 199-
200/16, 161-164/16, що найбільше відповідають вимогам сорту хлібопе-
карського напряму використання.

Ключові слова: селекція, спиртодистилятний  
і хлібопекарський напрями використання, модель сорту. 
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Упродовж періоду вегетації тритикале 
озимого відзначали фази розвитку рос­
лин, оцінювали зимостійкість, стійкість до 
хвороб, вилягання з використанням загаль­
ноприйнятих методик проведення дослід­
жень для польових і лабораторних дослідів 
[11, 12].

Аналіз показників умісту білка та крох­
малю в зерні тритикале проводили в ла­
бораторних умовах методом інфрачерво­
ної спектрометрії на приладі Infratec 1241. 
Математико-статистичну обробку отрима­
них результатів досліджень здійснювали за 
програмою Statistica 8 [13]. 

Результати досліджень. Вивчали сор­
ти тритикале озимого хлібопекарського 
та спиртодистилятного напрямів викорис­
тання. Сорти спеціального призначення 
мають відповідати певним вимогам. Так, 
для сортів спиртодистилятного напряму ви­
користання зерна потрібно створити новий 
вихідний матеріал, який би характеризував­
ся високою врожайністю, високим умістом 
крохмалю, зниженим умістом білка, а також 
стійкістю до несприятливих факторів се­
редовища. Проаналізувавши наявні сорти 

та потреби виробництва, нами було роз­
роблено модель сорту тритикале озимого 
спиртодистилятного напряму використання 
(табл. 1). Тритикале озиме невибагливе до 
ґрунтів, проте, як і пшениця, добре реагує 
на внесення добрив. Без них потенційна 
врожайність тритикале озимого становила 
4–5 т/га, у кращі роки — 5–8,7 т/га. З уне­
сенням добрив вона підвищувалася і в роки 

1. Основні параметри моделі сорту трити-
кале озимого спиртодистилятного напряму 
використання для Північного Лісостепу та 
Полісся 

Показник

Оптимальні межі прояву 
ознак у сортів

зареєстрованих створюваних 

Потенційна 
продуктивність, т/га 8–9 10–12

Маса 1000 зерен, г 45–55 50–60

Уміст у зерні, %:

   крохмалю 65,0–70,0 69,5–72,0

   протеїну 8,0–12,5 8,0–10,0

2. Характеристика сортів і ліній тритикале озимого спиртодистилятного напряму викорис
тання за цінними господарськими ознаками (2019–2022 рр.)

Сорт/лінія Урожайність, т/га
Уміст, %

Маса 1000 
зерен, г

протеїну клейковини крохмалю

Сорти, занесені до Державного реєстру

Аристократ 10,8   9,3 13,5 70,6 45,8

Любомир 10,4 10,0 14,9 70,4 44,2

Котигорошко 10,2 11,0 14,3 69,5 46,6

Мольфар 10,0 11,3 14,6 69,6 48,8

Лінії конкурсного сортовипробування

149–152/16 10,7   9,3 14,4 70,8 52,4

87-92/16 10,4   9,1 12,8 71,7 51,5

191-192/16 10,2   9,4 14,6 70,8 49,8

141-144/16 10,2 10,2 15,3 69,7 50,3

Середнє 10,4 10,0 14,3 70,4 48,7

   Lim 10,0–10,8 9,1–11,3 12,8–15,3 69,5–71,7 44,2–52,4

   S 0,1   0,7   0,6 0,6 8,3

   V, % 8,1 4,86   7,5 3,10 11,46

   НІР
05

0,72 0,78 1,03 0,54 0,63
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з кращими погодними умовами становила 
12 т/га (сорт Мольфар).

Серед занесених до Державного ре­
єстру сортів рослин, придатних для поши­
рення в Україні, створених у ННЦ «Інститут 
землеробства НААН», моделі сорту спир­
тодистилятного напряму використання 
відповідають сорти Аристократ, Любомир, 
Мольфар, Котигорошко (табл.  2). Ці сор­
ти мають високий уміст крохмалю (69,5– 
70,6%), знижений уміст протеїну (9,3–
11,3%) та високу врожайність за внесен­
ня мінеральних добрив. У кращих сортів 
спиртодистилятного напряму використання 
врожайність становила 10,0–10,8 т/га, кра­
щих ліній — 10,2–10,7 т/га. 

У конкурсному сортовипробуванні відіб­
рано лінії 191-192/16, 149-152/16, 87-92/16, 
141-144/16, які найбільше відповідають ви­
могам сорту спиртодистилятного напряму 
використання. Уміст крохмалю в цих ліні­
ях  — 69,7–71,7%, протеїну  — 9,1–10,2%. 
Урожайність кращих ліній становила 10,2–
10,7 т/га.

Сорти хлібопекарського призначення 
характеризуються високим умістом про­
теїну і клейковини, стійкістю до неспри­
ятливих факторів середовища. Згідно з 

хлібопекарськими вимогами до якості зерна 
нами розроблено модель сорту тритикале 
озимого хлібопекарського напряму викори­
стання (табл. 3).

Зі створених у ННЦ «Інститут землероб­
ства НААН» і занесених до Державного 
реєстру сортів рослин, придатних для по­
ширення в Україні, моделі сорту хлібопе­
карського напряму використання відповіда­
ють сорти Поліський 7, Маєток Поліський, 
Солодюк (табл. 4). Вони характеризуються 

3. Основні параметри моделі сорту трити-
кале озимого хлібопекарського напряму 
використання для Північного Лісостепу та 
Полісся 

Показник

Оптимальні межі прояву ознак 
у сортів

зареєстрованих створюваних 

Потенційна 
продуктивність, т/га 8–9 10–12
Маса 1000 зерен, г 45–55 50–60
Уміст у зерні, %:
   крохмалю 65,0–70,0 61,0–66,0
   протеїну 8,0–12,0 10,0–15,0
   клейковини 10 – 15 15 – 20

4. Характеристика сортів і ліній тритикале озимого хлібопекарського напряму використання 
за цінними господарськими ознаками (2019–2022 рр.)

Сорт/лінія
Урожайність, 

т/га

Уміст, %
Маса 1000 

зерен, г
протеїну клейковини крохмалю

Сорти, занесені до Державного реєстру

Котигорошко 10,8 11,6 17,0 67,2 46,5

Поліський 7 10,4 12,7 16,8 66,9 49,5

Маєток Полісся 10,2 12,9 15,9 68,1 38,9

Солодюк 10,8 11,6 17,0 67,2 46,5

Лінії конкурсного сортовипробування

161-164/16 10,9 11,7 15,8 69,1 54,9

135-140/16 10,5 12,5 16,4 67,6 45,8

199-200/16 10,4 10,8 17,3 69,3 50,5

Середнє 10,5 11,9 16,7 67,8 49,6

   Lim 10,2–10,9 11,3–12,9 15,8–17,6 66,3–69,3 46,5–54,9

   S 0,1 0,6 0,5 1,2 11,7

   V, % 8,1 4,86 7,5 3,10 11,46

   НІР
05

0,72 0,78 1,03 0,54 0,63
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Розроблено параметри моделі сор-
ту для хлібопекарського та спирто-
дистилятного напрямів використання 
тритикале озимого. Відповідно до цих 
моделей було відібрано сорти та лінії, 
які найбільше відповідають вимогам ви-
робництва. Установлено, що до сортів 
спиртодистилятного напряму викори-
стання тритикале озимого належать 
сорти Аристократ, Любомир, Мольфар, 
Котигорошко. Виділено нові перспективні 

лінії конкурсного сортовипробування 191-
192/16, 149-152/16, 87-92/16, 141-144/16, 
які найбільше відповідають вимогам сор-
ту спиртодистилятного напряму викори-
стання. Відібрано сорти хлібопекарсько-
го напряму використання Поліський 7, 
Маєток Поліський, Солодюк. Виділено нові 
перспективні лінії конкурсного сортовипро-
бування 135-140/16, 199-200/16, 161-164/16, 
які найбільше відповідають вимогам сорту 
хлібопекарського напряму використання.

Висновки

Levchenko O.1, Нolyk L.2, Shtakal М.3, 
Berezovskyi O.4

NSC «Institute of Agriculture of NAAS», 2B Mashyno
budivnykiv Str., vil. Chabany, Fastiv district, Kyiv 
oblast, 08162, Ukraine; e-mail: 1feniks1213@gmail.
com, 2holykseiecshioner@gmail.com, 3shtakal.
mykola@gmail.com, 4ol11111bz@gmail.com; ORCID: 
10000-0003-1639-326X, 20000-0002-7157-6520,  
30000-0002-9511-0290, 40000-0002-0909-1119

Creation of winter triticale varieties for different 
purposes

Goal. To create a model of the winter triticale va­
riety for a special direction of use and select new raw 
material according to the parameters of this model. 
Methods. Field (evaluation of winter hardiness and re­
sistance against diseases), laboratory (determination 
of grain quality indicators), and variational statistics 
(processing the obtained research results). Results. At 
the NSC “Institute of Agriculture of NAAS” they studied 
winter triticale varieties for bread-making and alco­
hol-distilled use (2019–2022). The varieties Poliskyi 7, 
Maietok Poliskyi, and Solodiuk were most suitable for 
the bakery sector, characterized by high protein con­
tent (11.3–12.9%), gluten (15.9–17.6) and low starch 

content (66.3–68.1%). Arystokrat, Liubomyr, Molfar, 
and Kotygoroshko, which had a high starch content 
(69.5–70.6%) and a low protein content (9.3–11.3%), 
were the best for the alcohol distillate direction of use. 
Conclusions. The parameters of the variety model 
for the bread-making and alcohol-distillation areas 
of using winter triticale were developed. According 
to these models, the varieties and lines that best 
met production requirements were selected. It was 
established that the varieties Arystokrat, Liubomyr, 
Molfar, and Kotygoroshko belonged to the alcohol 
distillation direction of winter triticale. New promis­
ing lines of competitive variety testing 191192/16, 
149152/16, 8792/16, and 141144/16 were selected, 
which most closely met the requirements of the al­
cohol distillate type of use. Varieties of bread-baking 
use Poliskyi 7, Poliskyi Maietok, and Solodiuk were 
selected. New promising lines of competitive variety 
testing 135140/16, 199200/16, and 161164/16 were 
selected, which most closely met the requirements of 
the bakery variety.
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високим умістом протеїну (11,3–12,9%) 
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